
 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

 
 
 
 

 

Communiqué de presse 
Nantes, le 29 octobre 2018 

 

Confiture et gelée pour des 
fêtes de Noël gourmandes 

 

Pour les fêtes de fin d’année, Côteaux Nantais, leader         

européen de l’arboriculture en biodynamie propose      

d’agrémenter les préparations culinaires avec deux de       

ses créations : la gelée de coings extra et la confiture           

de figues extra. Deux produits bio qui vont régaler         

toute la famille.  

>> Gelée de coings extra 

Les amateurs de coings sauront reconnaître toute       

l'authenticité du fruit dans cette gelée au goût intense         

et raffiné. Un délice en accompagnement sucré-salé       

avec la volaille, du porc ou même du foie gras frais. 

● Prix de vente conseillé : 3,44 euros le pot de 235 gr 

>> Confiture de figues extra 

Une confiture de figues savoureuse avec quelques morceaux        

qui restituent à merveille le goût de la figue fraîche et mûre,            

aux petits grains subtils et croquants. Délicieuse sur une         

tartine de pain d'épice pour accompagner foie gras et         

fromages. 

● Prix de vente conseillé : 3,95 euros le pot de 325 gr 

Les confitures et gelées sont confectionnées par les Côteaux         

Nantais, fabriquées exclusivement à partir de fruits entiers        

issus de l'agriculture biologique. Un peu de sucre de canne          

bio et une cuisson tout en douceur pour un résultat haut en            

saveurs et en gourmandise ! 
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